
* Vins élaborés en lutte raisonnée, agriculture biologique ou biodynamie

BORDEAUX St-Estèphe      Château Les Ormes de Pez, 2011	 68.–
CABERNET SAUVIGNON, MERLOT, CABERNET FRANC, PETIT VERDOT
De couleur rubis et nuancée prune, ce très beau St-Estèphe séduit par ses arômes de cassis.  
Opulent en bouche. Un vin généreux et soyeux.

BORDEAUX Haut-Médoc      Château Sociando-Mallet, 2012		  72.–
CABERNET SAUVIGNON, MERLOT, CABERNET FRANC
Sans conteste, la star du Haut-Médoc, qui surpasse bien des Grands Crus Classés.  
Belle densité de fruits au nez, épices, fruits noirs, cèdre. 
Bouche charnue, trame serrée, tanins réglissés. Longue finale séveuse. Trèèèès bon !

BORDEAUX St-Estèphe, 4ème GCC      Château Lafont-Rochet, 2012	 72.–
CABERNET SAUVIGNON, MERLOT, CABERNET FRANC, PETIT VERDOT
Robe sombre. Attaque veloutée sur des arômes précis de baies noires. Beau volume, texture suave. 
Un vin d’une grande richesse de constitution avec une finale soutenue. Une grande réussite de l’appellation.

BORDEAUX Pauillac, 5ème GCC      Château Lynch-Moussas, 2010	 76.–
CABERNET SAUVIGNON, MERLOT – Robe de couleur rubis profond avec des reflets violets.  
Le nez dégage des arômes de fruits noirs, de groseilles, de figues et de prunes.  
Petite touche d’eucalyptus. La bouche est charnue, grasse, avec des tanins assez puissants.  
Tout ça sur un sublime millésime !


