
LES ROSÉS

NEUCHÂTEL    Œil-de-Perdrix, 2017    Jungo & Fellmann  38.–
PINOT NOIR – De robe saumon et de saveur tendrement tannique,  
il fait de l’œil à toute personne sensible au terroir de notre région.

PROVENCE    Impatience, 2016    Château de Berne  36.–
GRENACHE, CINSAULT – Robe saumonée, très brillante, et de jolis reflets irisés. 
Nez frais, vif  et des arômes assez intenses avec ce côté fruité et floral (Frésia). 
Un rosé plaisir, rosé d’été, avec une finale longue et suave.

LES BULLES

 
PROSECCO    Extra Dry    Bernardi 6.–    39.–
GLERA – Un Prosecco haut de gamme, de robe jaune pâle, avec une jolie effervescence. 
Arômes de banane, pomme, ananas. Un vin élégant, avec une légère douceur.

CHAMPAGNE    Extra Quality Brut    Ployez-Jacquemart 15.–    89.–
PINOT NOIR, PINOT MEUNIER, CHARDONNAY – Fraîcheur, élégance et finesse de bulles.  
Un Champagne comme on les aime ! Moins commun, et pourtant choisi par les plus grands.

CHAMPAGNE    Brut Rosé    Ruinart  135.–
PINOT NOIR, CHARDONNAY, MEUNIER – La grande classe ! La plus vieille maison de champagne. 
La couleur est d’un rose grenade délicat, aux reflets très légèrement orangés.  
L’effervescence est vive et légère, avec un cordon persistant. Profil aromatique complexe et intense .
Nez subtil, fin, frais, aux arômes de cerise et de baies rouges. Piqué de notes florales (rose, aubépine) 
et des notes d’épice (tonka, noix de muscade). Touche élégante de menthe et de pamplemousse rose.

CHAMPAGNE    Blanc de blancs    Ruinart  135.–
CHARDONNAY – De couleur jaune dorée pâle avec de légers reflets verts, robe brillante et lumineuse. 
Effervescence active et dégagement persistant. Nez d’une grande intensité, sur des notes de
fruits frais et de fleurs blanches. Beaucoup de rondeur. On distingue le brugnon et les agrumes, 
sur une jolie minéralité en finale, persistante et fraîche. Un grand classique ! 

coupe 75 cl


