
LES BLANCS SECS SUISSES

NEUCHÂTEL    Auvernier sur lie, 2017*    Maison Carrée                        23.–  
CHASSELAS – Vin sec et pétillant au caractère régional bien marqué. Vif  et subtil.

NEUCHÂTEL    Le Charmeur, 2017    Jungo & Fellmann	  35.–
CHASSELAS – Cette cuvée vient de remporter le mondial des chasselas ! 
Une merveille qui porte bien son nom...

NEUCHÂTEL    Chardonnay, 2017    Jungo & Fellmann		  39.–   
CHARDONNAY – Vin corsé et racé, bien typé de notre terroir calcaire. Discret boisé 
qui renforce le fruité caractéristique du cépage.

VAUD    Chant des Resses Grand Cru, 2016    Artisans Vignerons d’Yvorne	 28.–    39.–
CHASSELAS – Un vin sec et fruité avec une belle minéralité, issu du fameux terroir chablaisan d’Yvorne.

VAUD    Sauvignon Blanc, 2016    Les Vins du Pontet	  46.–
SAUVIGNON BLANC – Robe jaune-vert pâle. Structure remarquable. Arômes intenses de fruits 
exotiques. Trame minérale et citronnée. Grande finesse et légère douceur. Finale aromatique.

VALAIS    Petite Arvine, 2016/17    La Cave des Champs, C. Clavien	 34.–    49.–
PETITE ARVINE – Un vin qui se distingue par de très belles notes de glycine  
et de fruits exotiques, également par une salinité finale exceptionnelle.

VALAIS    Païen, 2016/17    La Cave des Champs, C. Clavien	 34.–    49.–
PAÏEN (Savagnin Blanc ou Heida) – Splendide vin rustique, aux arômes complexes,  
qui évoque les fruits exotiques. Très belle acidité.

VALAIS    Cuvée Mélèze, 2015    Caves du Paradis	  58.–
PETITE ARVINE, HUMAGNE BLANCHE – Vin élevé en barriques de mélèze, résineux riche en sève, 
qui lui donne une note typée et unique. Robe jaune dorée et parfum forestier harmonieusement 
uni à celui des herbes alpestres les plus rares, très agréable au nez. Velouté au palais, 
son ampleur reste longtemps en bouche avec des arômes très particuliers. A découvrir.

50 cl      75 cl


